
BIENVENIDOS

Carta
Tapas

CARTA DE VINOS

VINOS ROSADOS

4 L launes   Monastel l  /  Syrah   E spaña  7  25

3404   Chardonnay / Gewürz t raminer  Somontano  7  28

Vinea Museum Temprani l lo     Cast i l la  y  León 28

Pet i t  Valent   Merlot  /  Giró  Ros    Mallorca  33

CAVAS & CHAMPAGNES

Blau de Mar  B rut  Nature     Cataluña 7  28

Ber tha                                       Cataluña   40

Murviedro Art ’ s
de L luna   Rosé          Valencia 8 40

Möet  Chandon      Francia  95

Veuve Cl iquot       F rancia  120

VINOS TINTOS

Pago de Senda Misa Temprani l lo     Ribera del Duero 7 30

Arbanta   Temprani l lo  vegano s in  sulfi tos  R io ja   31

P i t tacum  Mencia    B ierzo   35

Bobal  Icon  Bobal      Manchuela   40

Pago de Capellanes
Joven Roble  Tempranillo    Ribera del Duero 40

VINOS BLANCOS

Ari  Goi t ia   Verdejo    Rueda   25

B iurko -  eco  Sauvignon B lanc Organic   R io ja   28

3404   Chardonnay / Gewürz t raminer  Somontano 7  28

E l  Columpio B lanc Sauvignon B lanc / Chardonnay Mallorca  33                                                            

La  t rucha  Albar iño    Gal ic ia   38

Viore (Magnum)  Verdejo    Rueda  7 45

Copa Botel la

huevosg luten sul f i toscacahuete lác teosso japescadocrustáceo frutos
secos

apio mostaza sésamo moluscosa l t ramuces

CONSERVAS Y ENCURTIDOS*

Mejl lones  en escabeche f r i tos  en
acei te  de ol iva "R ía  de Arosa"  10/14

12

Berberechos  OL-120 35/45
"Espinaler "
16

Sardin i l las  en acei te  de ol iva "La Brújula"  16/20
10

Sardinas  en al iño "  La  Cala de Alber t  Adr ià"  16/22
14

F i le tes  de anchoas del  Cantábr ico (6 uds)
12

Boquerones  en v inagre
(8-10 uds)
10

Ventresca de atún claro var iedad
Yel lowfin "La Brújula"  1 15 gr

12

Matr imonios  (2 anchoas +  2 Boquerones)
7

Gilda de boquerón del
Cantábr ico"  Casa Santoña"  

5

Bander i l las  P icantes  (4  uds)
6

Gilda doble de anchoa
"Codesa"
6

PARA EMPEZAR

ALGO INFORMAL

*Acompañadas de patat i l las  ch ips .
*Nuest ros  proveedores  de conservas  solo compran pescados y  mar iscos  en campaña y durante  las  épocas  de

mayor  cal idad,  defienden la pesca sos tenible ,  respetan las  vedas  y  l imi tes  de captura .
*Para saber  los  alérgenos  rev i sar  e t iquetado de cada lata y  fabr icante .  Los  envases  es tán a d ispos ic ión de los  c l ientes     

Tabla de quesos  con cebolla
caramel izada y  galle tas  mallorquinas

17

Jamón ibér ico de bel lota D .O.  Gui juelo cor tado
a mano con pan mallorquín ,  acei te  de ol iva
v i rgen ext ra Na Capi tana y  ol ives  t rencades

30

*Producto de or igen balear

Al i tas  de pol lo  acompañadas de
salsa BBQ l igeramente p icante
16

Cazuela de langost inos  con aj i l lo  y  guindi l la
18

13

Ensalada César ,  hojas  de lechuga iceberg ,
láminas  de parmesano,  cos t rones  de pan y  salsa
César  hecha en casa .  Langost inos  +5  /  Pol lo  +3

Fr i tura de calamares  a  la  andaluza
acompañados de al iol i  casero

15

Clás ico Club Sándwich
18

Tuna salad sándwich

15

Sándwich Es  Fum.  Sándwich
de barr iga de cerdo lacada,  mayonesa de

rábano picante  y  cebolla encur t ida
18

Pas ta (spaguet t i s  & penne)  
E l i ja  una de nues t ras  salsa caseras :
Boloñesa ,  napol i tana ,  arrabiata o  salsa pes to  con
albahaca de nues t ro  huer to  y  queso mahonés
15

Arabella Burger ,  180 gr .  de carne 100% Angus
con mostaza bone suck in ´  (probablemente  la

mejor  mostaza del  mundo)
20

Nachos grat inados  con queso ,
bacon ahumado y mayonesa de Shi racha

12

Prec io  en euros .  IVA inclu ido .  

Es te  es tablec imiento d ispone de in formación en mater ia  de alergias  e  in tolerancias  al imentar ias .
Sol ic i te  in formación adic ional  a  nues t ro  personal .  

En  Arabella Gol f  Mallorca nos  preocupamos por  el  medioambiente .  Por  eso todos  los  productos  f rescos  de
nuest ra car ta proceden de productores  y/o proveedores  locales .

Solo se  presenta una factura por  mesa .

Pan con al iol i  2 .50 por  persona.

P imientos  de Padrón con cr i s tales
de sal  del  medi terráneo
10

Tor t i l la  de patatas  clás ica Tor t i l la  de patatas  con sobrasada
ecológica de Sencel les   

Huevos  rotos  con fo ie  y  acei te  de t rufa

12
12

16
Habi tas  t iernas  confitadas con huevo y
taqui tos  de jamon ibér ico
18

*Los  huevos  proceden de gall inas  cr iadas  en l iber tad y  nues t ras  patatas  son KM0

MENÚ INFANTIL

Burger  de pol lo  con queso cheddar  y
patatas  f r i tas  o  ensalada

Lágr imas de pol lo  rebozadas con patatas
f r i tas  o  ensalada

F ingers  de merluza con patatas  f r i tas  o  ensalada

10

9

9

POSTRES

Pregunte  por  nues t ras  tar tas  y  post res  caseros Helados  ar tesanos  por  bolas

Pudding Arabella de naranja y  vain i l la
7

Plato de f ru ta de temporada

5

Nuestro  arroz  con leche casero de coco

6

3

7

Pas ta (napol i tana ,  mantequi l la  o  boloñesa)
9

HUEVOS

ESPECIALES SON VIDA

Patatas  bravísss imas  de Sa Pobla con
nuest ra salsa p icante  casera 

10

Crema del  d ía -  pregunte  por
nuest ra crema o sopa del  d ía

9

Ros t i t  de porc  confitado en casa
con miel  de romero y  pure es t i lo  alsaciano

21

Huevos  rotos  con langost inos  y  cayena en rama
15

Tumbet  mallorquín  casero con huevo 
14

Croquetas  de jamón ibér ico 
12

Albóndigas  caseras  de ternera con sepia
y bot i farrón 
15

Suprema de bacalao sobre t imbal de verduras
y graten de alioli
24

Tomate de nues t ro  huer to  con ves t resca del
Cantábr ico y  v inagreta de ajo asado 

15

Clás ica ensalada caprese con pes to  Na Capi tana 
15


