
WILLKOMMEN

Speisekar te
Tapas

Miesmuscheln in  Ess igmar inade
"R ia  de Arosa"  10/14

12

Herzmuscheln OL-120 35/45
"Espinaler "
16

Sardinen in  Ol ivenöl  " La Brújula"  16/20
10

Sardinen in  Mar inade
"La Cala de Alber t  Adr ià"  16/22

14

Kantabr i sche Sardel lenfilets  (6 Stück)
12

Sardel len in  Ess ig
(8 -  10 Stück)

10

Bauchspeck  vom gelbflossenthun
" La Brújula"  1 15g
12

Ehen (2 Anchovis  +  2 Sardel len)
7

Gilda Sardel len
aus  Santoña

5

P ikante  Spieße (4  S tück)
6

Doppel te  Gi lda mi t  Anchovis
"Codesa"
6

FÜR DEN ANFANG

ETWAS UNFÖRMLICHES

Käseplat te  mi t  karamell i s ier ten Zwiebeln
und mallorquin ischem Knäckebrot

17

Handgeschni t tener  E ichelschinken
D.O.  Gui juelo mi t  mallorquin ischem Brot ,  ex t ra

nat ivem Ol ivenöl  Na Capi tana und Ol iven
30

Hühnerflügel  mi t  le icht
würz iger  BBQ-Sauce
16

Garnelen-Kasserol le  mi t  Knoblauch und Chi l i
18

13

Caesar-Salat ,  E i sbergsalatblät ter ,  Parmesanspäne ,
Brotcroutons  und hausgemachtes  Caesar-Dress ing .
Garnelen +5  Huhn +3

Andalus i sch gebratene T in tenfische
mit  hausgemachtem Aiol i

15

Klass i sches  Club-Sandwich
18

Thunfisch-Salat-Sandwich
15

Es  Fum Sandwich .  Lack ier ter  Schweinebauch-Sandwich ,
Meerret t ich-Mayonnaise  und e ingelegte  Zwiebeln

18

Pas ta (Spaghet t i  & Penne)  Wählen S ie  e ine unserer
hausgemachten Saucen :  Bolognese ,  Neapol i tanisch ,
Arrabiata oder  Pes to-Sauce mi t  Bas i l i kum aus  unserem
Garten und Mahon-Käse 
15

Arabella Burger ,  180 gr .  100% Angus-R indfleisch
mit  Knochen saugen Senf

20

Gegr i l l te  Nachos  mi t  Käse ,  geräucher tem
Speck  und Shi racha-Mayonnaise

12

*Produkt  aus  dem Balear i schen Ursprung

*Begle i te t  von Kar toffelchips .
*Unsere  Konservenl ie feranten kaufen nur  in  der  Saison und zur  Ze i t  höchster  Qual i tät  F i sch und Meeres f rüchte  e in .

S ie  unters tü tzen nachhal t ige F i schere i ,  respekt ieren Fangbeschränkungen und -ze i ten .
*Überprüfen S ie  d ie  Kennzeichnung auf  jeder  Dose und die  In format ionen des  Hers tel lers  auf  Allergene .

D ie  Verpackungen s tehen den Kunden zur  E ins icht  zur  Ver fügung.     

KONSERVEN UND
EINGELEGTE SPEZIALITÄTEN*

P imientos  de Padrón mi t  Medi terranen
Meersalzkr i s tal len
10

Klass i sches  Kar toffelomelet t Kartoffelomelett mit Bio-Sobrasada aus Sencelles

Spiegele ier  mi t  Fo ie  Gras  und Trüffelöl

12 12

16 Konfit ier te  Bohnen mi t  E i  und gewürfel tem
ibi r i schem Schinken
18

*D ie  E ier  s tammen von f re i laufenden Hühnern ,  und unsere  Kar toffeln s ind regional  (KM0).

KINDER-MENÜ
UNTER 12 JAHREN

Hühnerburger  mi t  Cheddar-Käse
und Pommes f r i tes  oder  Salat

Panier ter  Hähnchentränen mi t
Pommes f r i tes  oder  Salat

Pas ta (Neapol i tanisch ,  But ter  oder  Bolognese)

Schollenfinger  mi t  Pommes f r i tes  oder  Salat

10

9
9

9

NACHTISCH

Fragen S ie  nach unseren hausgemachten
Kuchen und Desser t s

Handgefer t ig tes  E i s  nach Kugel

Orangen- und Vani l le-Arabella-Pudding7

Saisonaler  Obst tel ler

5

Unser  hausgemachter  Kokosnussmi lchpudding

6

3

7

EIER

SON VIDA SPEZIALITÄTEN

Kartoffeln "bravís imas"  aus  Sa Pobla mi t
unserer  hausgemachten würz igen Sauce

10

Tagessuppe -  F ragen S ie  nach unserer
tägl ichen Suppe oder  Cremesuppe

9

Zuhause confit ier ter  Schweinebraten mi t
Rosmar inhonig und Püree im elsäss i schen St i l

21

Spiegele ier  mi t  Garnelen und Cayennepfeffer

15

Hausgemachtes  Mallorquin isches  Tumbet  mi t  E i
14

Kroket ten mi t  iber i schem Schinken
12

Hausgemachte  Kalbsbällchen mi t  T in tenfisch
und bot i farrón
15

Kabeljaubratfilet auf Gemüsetimbale
mit gratiniertem Aioli
24

Tomate aus  unserem Garten mi t  kantabr i schem
Thunfischbauch und gerös te ter  Knoblauch-Vinaigret te

15

Klass i scher  Caprese-Salat  mi t  Na Capi tana Pes to
15

Pre i se  in  Euro .  Mehrwer ts teuer  enthal ten .

D ieses  Res taurant  hat  In format ionen über  Allergien und Lebensmi t te lunver t rägl ichke i ten .
B i t te  f ragen S ie  unser  Personal  nach wei teren In format ionen .

Im Arabella Gol f  Mallorca kümmern wir  uns  um die  Umwel t .  Deshalb s tammen f r i sche Produkte  auf  unserer
Speisekar te  von lokalen Erzeugern und/oder  L ie feranten .

Es  wi rd nur  e ine Rechnung pro T i sch ausgestel l t .

Brot  mi t  Aiol i  2 ,50 pro Person .

WEINLISTE

ROSÉWEINE

CAVA & CHAMPAGNER

ROTWEIN

WEIßWEIN
Glas Flasche

eierg luten sul f i tepeanut mi lchsojaf i shkrebs nuts se l ler ie senf sesame muschellupin

4 L launes   Monastel l  /  Syrah   E spaña  7  25

3404   Chardonnay / Gewürz t raminer  Somontano  7  28

Vinea Museum Temprani l lo     Cast i l la  y  León 28

Pet i t  Valent   Merlot  /  Giró  Ros    Mallorca  33

Blau de Mar  B rut  Nature     Cataluña 7  28

Ber tha                                       Cataluña   40

Murviedro Art ’ s
de L luna   Rosé          Valencia 8 40

Möet  Chandon      Francia  95

Veuve Cl iquot       F rancia  120

Pago de Senda Misa Temprani l lo     Ribera del Duero 7 30

Arbanta   Temprani l lo  vegano s in  sulfi tos  R io ja   31

P i t tacum  Mencia    B ierzo   35

Bobal  Icon   Bobal      Manchuela   40

Pago de Capellanes
Joven Roble  Tempranillo    Ribera del Duero 40

Ari  Goi t ia   Verdejo    Rueda   25

B iurko -  eco  Sauvignon B lanc Organic   R io ja   28

3404    Chardonnay / Gewürz t raminer  Somontano 7  28

E l  Columpio B lanc Sauvignon B lanc / Chardonnay Mallorca  33                                                            

La  t rucha  Albar iño    Gal ic ia   38

Viore (Magnum)  Verdejo    Rueda  7 45


