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PARA COMPARTIR EN MESA

MENÚ

   Tosta de escalibada con bacalao ahumado y vinagreta de Kalamata

   Carpaccio de cebón con vinagreta de mostaza y parmesano

   “Stracciatella” de queso hecho en casa con cherrys confitados,   
 albahaca y confitura de cebolla

   Nuestra tradicional Sopa de Nadal con galets rellenos

   Porcella mallorquina asada con patató y pimientos

   Gató de almendra con helado de turrón de Jijona

   Dulces navideños (turrones y mantecados)

*Bebidas según consumo. Precios con IVA . 
Todos los precios son por persona.

50€*

NAVIDAD Y SAN ESTEBAN

MENÚ PARA COMER EN EL RESTAURANTE
(previa reserva conf irmada hasta el  23.12 .2023)

MENÚ PARA COMER EN EL RESTAURANTE
(previa reserva conf irmada hasta el  29.12 .2023)

PARA COMPARTIR EN MESA

MENÚ

   Alcachofas confitadas con gratén de ibérico

   Revuelto de huevos camperos con gambas ligeramente picantes

   Bocaditos de salmón con queso a las finas hierbas y espuma de eneldo

   Consomé de ternera con ravioli de carne trufada

   Medallón de rape con salsa de almendras y patata confitada

   Apple pie templado con salsa de peras al vino

   Dulces navideños (turrones y mantecados)

50€*

1  DE ENERO
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MENÚ

DÍA DE REYES

46€*

   Risotto de marisco con rúcula fresca y virutas de parmesano curado

   Canelón crujiente de porcella confitada sobre patatas a la crema y   
 bechamel de orejones

   Tradicional roscón de reyes

   Dulces navideños (turrones y mantecados)

*Bebidas según consumo. Precios con IVA . 
Todos los precios son por persona.

MENÚ PARA COMER EN EL RESTAURANTE
(previa reserva conf irmada hasta el  04.01.2024)
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PARA COMPARTIR EN MESA

MENÚ

*Bebidas según consumo. Precios con IVA . 
Todos los precios son por persona.

NAVIDAD Y SAN ESTEBAN

PARA COMPARTIR EN MESA

MENÚ

1 DE ENERO

MENÚ PARA COMER EN EL RESTAURANTE
(previa reserva conf irmada hasta el  23.12 .2023)

45€*

45€*

   Canelón de berenjena relleno de marisco con salsa mornay

   Porcella mallorquina asada con patató y pimientos

   Peras al horno rellenas de turrón con salsa de clavo

   Dulces navideños (turrones y mantecados)

   Tabla de quesos del país

   Coca de sardinas con pimientos asados

   Ensalada de aguacate con salmón ahumado y vinagreta de eneldo

   Crema de calabaza con shitakes marinados en aceite de albahaca

   Gallo de San Pedro frito con cebolla fondant en salsa marinera

   Coulant de chocolate con helado de vainilla Bourbon

   Dulces navideños (turrones y mantecados)

   Tartar de atún rojo con mayonesa de wasabi y tostas de cereales

   Tabla de jamón ibérico cebo de campo

   Bocaditos de bacalao frito con all-i-oli de ajo asado

RE S TAURANT

MENÚ PARA COMER EN EL RESTAURANTE
(previa reserva conf irmada hasta el  29.12 .2023)
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MENÚ

DÍA DE REYES

*Bebidas según consumo. Precios con IVA . 
Todos los precios son por persona.

45€*

   Milhojas de aguacate con ventresca de atún y vinagreta de aceitunas 
negras

   Carrillada de cerdo ibérico confitada con gnoquis trufados

   Tradicional roscón de reyes

   Dulces navideños (turrones y mantecados)

MENÚ PARA COMER EN EL RESTAURANTE
(previa reserva conf irmada hasta el  04.01.2024)
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PARA COMPARTIR EN MESA

MENÚ

*Bebidas según consumo. Precios con IVA . 
Todos los precios son por persona.

NAVIDAD Y SAN ESTEBAN

MENÚ PARA COMER EN EL RESTAURANTE
(previa reserva conf irmada hasta el  23.12 .2023)

PARA COMPARTIR EN MESA

MENÚ

1 DE ENERO

48€*

48€*

   Calabacines rellenos de marisco con gratén de queso mahonés

   Costillas de cordero mallorquín sobre Parmentier de ajo asado y salsa  
 de romero

   Tartita de chocolate negro con dulce de leche, frutos rojos estofados y  
 helado de vainilla

   Dulces navideños (turrones y mantecados)

   Cazuela de mejillones al curry

   Tabla de jamón ibérico de cebo de campo

   Coca de salmón ahumado con pepinillos agridulces y vinagreta de   
 eneldo

   Ensalada de langostinos al vapor con salsa cocktail y brunoise de piña

   Arroz de notario

   Crema fría de mango y coco

   Dulces navideños (turrones y mantecados)

   Milhojas de queso ahumado y trufa de invierno

   Tradicional frito marinero

   Espárragos blancos con vinagreta de Trampó y teja de pan de sopas

RE S TAURANT

MENÚ PARA COMER EN EL RESTAURANTE
(previa reserva conf irmada hasta el  29.12 .2023)
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MENÚ

DÍA DE REYES

*Bebidas según consumo. Precios con IVA . 
Todos los precios son por persona.

45€*

   Cazuela marinera de arroz y moluscos

   Terrina de porcella con puré de boniato y salsa de manto negro

   Tradicional roscón de reyes

   Dulces navideños (turrones y mantecados)

MENÚ PARA COMER EN EL RESTAURANTE
(previa reserva conf irmada hasta el  04.01.2024)
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MENÚ

MENÚ

MENÚ

ÚNICAMENTE DISPONIBLE PARA TAKE AWAY

   Nuestra tradicional Sopa de Nadal con galets rellenos

   Porcella mallorquina asada con patató y pimientos

   Gató de almendra con helado de turrón de Jijona

   Consomé de ternera con ravioli de carne trufada

   Medallón de rape con salsa de almendras y patata confitada

   Apple pie templado con salsa de peras al vino

   Velouté de corral con pan de olivas

   Canelón de porcella confitada sobre boniato asado y bechamel trufada  
 de foie

   Tradicional roscón de reyes

*Precios con IVA .
Todos los precios son por persona.

45€*

45€*

45€*

NAVIDAD Y SAN ESTEBAN

31 DICIEMBRE / 1  DE ENERO

DÍA DE REYES
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ÚNICAMENTE DISPONIBLE PARA TAKE AWAY

MENÚ

NAVIDAD Y SAN ESTEBAN

*Precios con IVA . 
1  Botella de cava por cada 2 menús. Todos los precios son por persona.

MENÚ

MENÚ

   Calabacines rellenos de marisco con graten de queso mahonés

   Costillas de cordero mallorquín sobre Parmentier de ajo asado y salsa  
 de romero

   Tartita de chocolate negro con dulce de leche, frutos rojos estofados y  
 helado de vainilla

   Botella de cava

   Cazuela marinera de arroz y moluscos

   Terrina de porcella con puré de boniato y salsa de manto negro

   Tradicional roscón de reyes

   Botella de cava

45€*

45€*

31 DICIEMBRE / 1  DE ENERO

DÍA DE REYES

45€*

   Ensalada de langostinos al vapor con salsa agridulce y chips de piña

   Carrillada de ternera confitada a baja temperatura con milhojas de  
 patata y salsa de Oporto

   Crema fría de mango y coco

   Botella de cava

RE S TAURANT


