
BIENVENIDOS

Carta
Tapas

CONSERVAS Y ENCURTIDOS*

Mej i l lones en escabeche 
“R ia de Arosa” 10/14

Berberechos OL-120 35/45
“Esp inaler” 

Sardin i l las en acei te de ol iva “La Brújula” 16/20 Sardinas en al iño “La Cala de Alber t Adr ià” 16/22

Fi le tes de anchoas del Cantábr ico 6 udsChip irones en su t in ta “La Brújula” 6/8

Ventresca de atún claro var iedad
Yel lowf in “La Brújula” 1 15gr

Boquerones en v inagre
(8 - 10 uds)

Matr imonios (2 Anchoas + 2 Boquerones) Bander i l las p icantes (4 uds)

Gi lda de boquerón del
Cantábr ico de Santoña

Gi ldas doble de anchoa
“Codesa” 

12 16

10 14

11 12

10 12

7

5

6

6

PARA COMPARTIR

Patatas bravís imas de Sa Pobla con nues tra
salsa p icante casera

Ensalada de pimientos asados con
ventresca de atún y tos tas de pan 

Croquetas de temporada Albóndigas caseras de ternera a la jard inera
10 14

Jamón ibér ico de bel lota D .O. Gi juelo cor tado a
mano con pan mallorquín ,  ace i te de ol iva
v irgen extra Na Capi tana y ol ives t rencades
30

14

Tabla de quesos con cebol la caramel i zada
y gal le tas mal lorquinas

17

15
P imientos de Padrón con cr i s tales de sal

del Medi terráneo

10

*Acompañadas de patat i l las ch ips .
*Nues tros proveedores de conservas sólo compran pescados y mar i scos en campaña y durante las épocas de

mayor cal idad, def ienden la pesca sos ten ible ,  respetan las vedas y l imi tes de captura .
*Para saber los alérgenos rev i sar et iquetado de cada lata y fabr icante .  Los envases es tán a dispos ic ión de los cl ientes    

SABOR A MAR

Cazuela de langost inos con aj i l lo y guindi l la

Pata de pulpo a la brasa con
pimentón de la Vera

18

Fr i tura de calamares a la andaluza
acompañados de al l- i -ol i  casero

15 28

Horar io cocina:  de 11.00h – 16.00h

*Producto de or igen balear

Prec io en euros .  IVA inclu ido .  

Es te es tablec imiento d ispone de in formación en mater ia de alerg ias e in toleranc ias al imentar ias .
Sol ic i te in formación adic ional a nues tro personal .  

En Arabel la Gol f Mallorca nos preocupamos por el medioambiente .  Por eso ,  todos los
productos f rescos de nues tra carta proceden de productores y/o proveedores locales .

Sólo se presenta una factura por mesa .

Pan con al l- i -ol i  2 .50€ por persona.

*Todas nues tras carnes y pescados van acompañados
de patatas con cherrys y padrones fr i tos .

Tor t i l la de patatas clás ica Tor t i l la de patatas con v iru tas de jamón ibér ico

Huevos rotos con fo ie y ace i te de trufaHuevos rotos con langost inos y cayena
12 15

15 16

*Los huevos proceden de gal l inas cr iadas en l iber tad y nues tras patatas son KM0

MENÚ INFANTIL
MENORES DE 12 AÑOS

Burger de pol lo con queso cheddar y
patatas f r i tas o ensalada

Lágr imas de pol lo rebozadas con patatas
fr i tas o ensalada

Pasta (napol i tana , mantequi l la o boloñesa) F ingers de merluza con patatas f r i tas o ensalada
10 9

9 9

POSTRES

Pregunte por nues tras tar tas y postres caseros Helados ar tesanos

Pudding Arabel la de naranja y vain i l la 

7

P lato de fru ta de temporada

5

3

6

Tarrinas de helados Mallorquines Murmui 212 ml

8

HUEVOS ROTOS Y TORTILLAS DE PATATA "AL MOMENTO"* 

Bacalao conf i tado con patata al
 horno y gratén de al l- i -ol i

Ros t i t  de porc conf i tado en casa con miel de
romero y puré es t i lo alsac iano 

19 21

PRINCIPALES*

(Consul te envase para alérgenos)

(Consul te envase para alérgenos)

huevos g luten sul f i tos cacahuete lác teos so ja pescado crustáceo
frutos
secos apio mostaza sésamomej i l lones

GOLF CORNER + TAPAS
DISPONIBLE TODO EL DÍA

Ali tas de pol lo acompañadas
de salsa BBQ l igeramente p icante

Jamón ibér ico de bel lota D .O. Gi juelo cor tado
a mano con pan mallorquín ,  ace i te de ol iva
v irgen extra Na Capi tana y ol ives t rencades

30

16

Club sándwich 12 Bajo Par
acompañado de patatas f r i tas*

18

Arabel la Burger ,  180 gr .  de carne 100% Angus
con mostaza bone suck in ´  (probablemente la mejor
mostaza del mundo)

20
Sándwich Es Fum. Sándwich de barr iga

de cerdo lacada, mayonesa de
rábano picante y cebol la encur t ida

18

Tabla de quesos con cebol la caramel i zada y
gal le tas mal lorquinas

17

Rac ión patatas f r i tas
8

Tuna sándwich salad acompañado
de patatas f r i tas

15

Fr i tura de calamares a la andaluza
acompañados de al l- i -ol i  casero

15

13

Cazuela de langost inos con aj i l lo y guindi l la 
18

Pas ta (spaguet t i s  & penne)
E l i ja una de nues tras salsa caseras .
(Boloñesa , napol i tana , arrabiata o salsa pes to con
albahaca de nues tro huer to y queso mahonés)

15

Ensalada César clás ica

(extras : pol lo +3 |  langost inos +5)

*Se des t ina 1€ a nues tro programa sol idar io 12 Bajo Par .


