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Aperitivo f río & caliente (45 min)

Dulce

   Pan bao relleno de carrillera melosa de cerdo ibérico con chips de   
 cebolla 

   Tosta de escalibada con boquerones en vinagre hechos en casa 

   Tradicional falafel con salsa de curry de Madrás

   Bocaditos asiáticos de pato con salsa agridulce

   Tartar de salmón ahumado con crema suave de aguacate ligeramente  
 picante 

   Variación de croquetas de la casa

   Mini brownie de chocolate belga

   Tartita de zanahoria

   Bocaditos de turrón

*Precios con IVA . Todos los precios son por persona. 
Para eventos fuera de nuestro horario habitual ,  solicite un presupuesto personalizado.

39€*

COCTAIL DE EMPRESA

Paquete de bebidas arabella 2023

   Monte Ocijo, D.O Rioja, Sauvignon blanc
   Monte Ocijo, D.O Rioja, Tempranillo
   Cava Blau de Mar, Brut Nature
   Agua, refrescos, cerveza Paulaner y café
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*Precios con IVA. Todos los precios son por persona. 
Para eventos fuera de nuestro horario habitual, solicite un presupuesto personalizado. 

El paquete de bebidas estará disponible desde la llegada de los invitados hasta el servicio de 
café. Una vez retirado el servicio de café, las bebidas se facturarán según consumo

Para compartir en mesa

Principal a elegir

   Carpaccio de ternera a baja temperatura con brotes de rúcula y   
 mayonesa de chimichurri 

   Salmón ahumado sobre crema de aguacate, “pico de gallo” y vinagreta  
 de cilantro 

   Pan, olivas y all-i-oli

   Caldereta de corvina con gambas, patató de las islas y teja de hinojo  

   Carrillada de cerdo ibérico confitado sobre puré de castañas asadas y  
 salsa de clavo de olor 

55€*

MENÚ TEULERA

Paquete de bebidas arabella 2023

   Monte Ocijo, D.O Rioja, Sauvignon blanc
   Monte Ocijo, D.O Rioja, Tempranillo
   Cava Blau de Mar, Brut Nature
   Agua, refrescos, cerveza Paulaner y café

(con 5 días de antelación)

Dulce

   Tiramisú de turrón de Jijona

   Surtido de dulces navideños
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*Precios con IVA. Todos los precios son por persona. 
Para eventos fuera de nuestro horario habitual, solicite un presupuesto personalizado. 

El paquete de bebidas estará disponible desde la llegada de los invitados hasta el servicio de 
café. Una vez retirado el servicio de café, las bebidas se facturarán según consumo

Para compartir en mesa

Primero

Principal a elegir

   Coca de hojaldre con piquillos asados, lascas de bacalao confitado y  
 vinagreta de aceitunas negras 

   Surtido de croquetas de la casa 

   Pan, olivas y all-i-oli

   Crema de setas de temporada con un toque de trufa

   Suprema de gallo de San Pedro sobre milhojas casero de patata a la  
 crema y coulis de hierbas 

   Carrillada de ternera a baja temperatura, crema ligera de boniato, salsa  
 de mostaza dulce y chips de verduras de invierno 

62€*

MENÚ MILANA

Paquete de bebidas arabella 2023

   Monte Ocijo, D.O Rioja, Sauvignon blanc
   Monte Ocijo, D.O Rioja, Tempranillo
   Cava Blau de Mar, Brut Nature
   Agua, refrescos, cerveza Paulaner y café

(con 5 días de antelación)

Dulce

   Coulant de chocolate negro con corazón cremoso de ganache y   
 chantilly de vainilla 

   Surtido de dulces navideños
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*Precios con IVA. Todos los precios son por persona. 
Para eventos fuera de nuestro horario habitual, solicite un presupuesto personalizado. 

El paquete de bebidas estará disponible desde la llegada de los invitados hasta el servicio de 
café. Una vez retirado el servicio de café, las bebidas se facturarán según consumo

Para compartir en mesa

Entrante

Principal a elegir

   Calabacín a la parrilla con mozzarella de búfala, pesto de lima y pipas  
 tostadas 

   “Vitello tonnato” con salsa cremosa de alcaparrones de Menorca y   
 brotes de rúcula tierna 

   Coca de salmón ahumado sobre guacamole ligero, vinagreta de eneldo 
 y brotes de cebolla 

   Lomo de bacalao confitado sobre puré de apio cremoso y all-i-oli negro  

   Brick  de buey asado sobre Parmentier, bechamel de foie y reducción  
 de vinagre de balsámico 

70€*

MENÚ ARABELLA

Paquete de bebidas arabella 2023

   Monte Ocijo, D.O Rioja, Sauvignon blanc
   Monte Ocijo, D.O Rioja, Tempranillo
   Cava Blau de Mar, Brut Nature
   Agua, refrescos, cerveza Paulaner y café

(con 5 días de antelación)

Dulce

   Créme brûlée con helado de almendra tostada

   Surtido de dulces navideños
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BARRA LIBRE

   Ginebras – Gordon´s, Beefeater, Seagram´s

   Vodka- Smirnoff, Moskovskaya

   Whisky & Bourbon – J&B, Ballantine´s, Jack Daniel´s

   Ron- Bacardi White, Barceló Añejo

   Cerveza: Paulaner

   Cava Blau de Mar Brut Nature

   Refrescos

Barra libre standard (2hrs incluidas)

40€*

*Precios con IVA. Todos los precios son por persona. 
Para eventos fuera de nuestro horario habitual, solicite un presupuesto personalizado. 

Precio horas sucesivas barra libre 12€ por persona y hora. Se facturará por todos los invitados asis-
tentes al evento. Si se desea alargar la barra libre, se deberá confirmar con antelación al evento 


