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APERITIVO, ENTRANTE, CARNE, PESCADO Y POSTRE

PERSONALICE SU MENÚ A LA CARTA



I N F O R M A C I Ó N  Y  R E S E R V A S :  A R A B E L L A G O L F M A L L O R C A . C O M  /  9 7 1  7 8 3  0 0 0

Todos los precios son por persona y con IVA incluido
Bebida incluida en el cocktail. El servicio de bebida será ofrecido durante el servicio de cocktail, el resto de 
consumiciones servidas antes del cocktail, serán facturadas según consumo.

• Cucharita de pulpo sobre cremoso de patata y aceite de Tap de cortí.
• Trampó con anchoas y queso Mahonés curado servido en cucharita.
• Bocadito de queso con tomate cherry al pesto. 
• Nuestro montadito de serranito de solomillo ibérico.
• Falafel con salsa de curry de Madrás. 
• Rollito de pasta philo crujiente relleno de queso cheddar con compota de arándanos negros. 
• Tosta de tartar de salmón ahumado con crema suave de aguacate ligeramente picante. 
• Variación de croquetas.
• Tosta de queso de cabra gratinado con cebolla confitada.  
• Salmorejo tradicional cordobés.
• Teja de pan de aceituna con jamón ibérico y aceite de oliva Na Capitana.

SERVICIO DE 45 MINUTOS.
A ESCOGER 6 APERITIVOS ENTRE LAS OPCIONES.

COCKTAIL

Opción aperitivo extra 3€ por unidad.

28€

• Tu corte de jamón Ibérico cebo campo 50% raza ibérica, 
acompañado de quelitas y aceite de oliva Na Capitana: 800€ 
(incluye cortador profesional).

• Estación de quesos nacionales, grisinis, confituras de higo Can Caló, 
codonyat de Porreres y galletas de muro: 10€ por persona.

• Buffet de sushi, Maki, Nigiri, Sashimi (PSM).

• Mojitos, Daiquirís y Caipiriña (ofrecido durante el cocktail): 
8€ por persona

COMPLETE SU APERITIVO

BARRA DE COCTELERÍA
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Todos los precios son por persona y con IVA incluido.

• Crema Parmentier de patata con chips de longaniza de pagès.

• Salmorejo ligero de tomate de nuestro huerto con huevos de codorniz.

• Bisqué ligero de pescado de roca y marisco al Pernod con raíz de hinojo.

• Milhojas crujiente de aguacate con ventresca de atún y apio marinado al eneldo.

• Ensalada de hojas tiernas con gambas marinadas en piel de lima, chips de cebolla y 
vinagreta de citrícos.

• Clásico coulant con corazón fundido de ganache sobre crema inglesa a la vainilla bourbon.

• Texturas de chocolate sobre sopa ligera de frutos rojos.

• Tarta templada de manzana con helado de vainilla.

• Pastelito de chocolate blanco y pistacho con coulis de caramelo suave.

13€ 

14€ 

14€

18€

20€

9€ 

9€

9€

9€

ENTRANTES

• Suprema de Gallo de San Pedro con puerro al vapor, patata fondant y salsa de Albariño.

• Suprema de corvina a baja temperatura sobre puré de apio y salsa de hinojo.

• Porc rostit mallorquín confitado a baja temperatura con crema de patata al ibérico y 
espárragos verdes.

• Suprema de salmón marinado en té negro sobre patata y brotes tiernos.

• Meloso de ternera en su jugo sobre lecho de boniato y salsa de mostaza Paulaner.

• Solomillo de ternera de grano mallorquina, sobre blini de patata, chalota asada  
y reducción de manto negro.

23€ 

24€

24€

26€

26€

38€ 

PESCADOS Y CARNES

POSTRES
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Todos los precios son por persona y con IVA incluido.

• Boada, D.O Rueda, Verdejo.
• Coelus, D.O Rioja, Temparnillo.
• Cava Blau de Mar, Brut Nature.
• Agua, refrescos, cerveza Paulaner y café.

PAQUETE ARABELLA

26€

• Prios Maximus, D.O. Rueda, Verdejo.
• Arbanta D.O. Rioja 100% vegano o Milú, D.O. Ribera del Duero 

Tempranillo.
• Bertha Lounge, Brut Nature. 
• Agua, refrescos, cerveza Paulaner y café.

PAQUETE PREMIUM

52€

• Piedra, papel, tijera - Premsal blanc.
• Chardonnay IGP Mallorca.
• Dos marías roble, D.O. Binissalem, Mantonegro/Cabernet 

sauvignon/Merlot/Syrah.
• Macía Batle Mantonegro/Callet DO Binissalem.
• Veritas, Brut Nature.
• Agua, refrescos, cerveza Paulaner y café.

PAQUETE KM0

46€

• Ginebras – Gordon´s, Beefeater, Seagram´s.
• Vodka - Smirnoff, Moskovskaya.
• Whisky & Bourbon – J&B, Ballantine´s, Jack Daniel´s.
• Ron - Bacardi White, Barceló Añejo.
• Cerveza Paulaner.
• Cava Blau de Mar Brut Nature.
• Refrescos.

BARRA LIBRE 2HRS

49€ HORA EXTRA 16€

• Ginebras – Bombay Sapphire, Martin Miller´s, Puerto de Indias (fresa).
• Vodka –KM1, Absolut.
• Whisky- Johnnie Walker etiqueta negra, Macallan 12, Cardhu.
• Ron- Habana 7, KM1, Barceló Imperial.
• Cerveza: Paulaner.
• Cava Blau de Mar Brut Nature.

BARRA LIBRE PREMIUM 2HRS

HORA EXTRA 16€59€

BEBIDAS
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Todos los precios son por persona y con IVA incluido. Menú infantil hasta 12 años.

• Chocolate a la taza con ensaimada.

• Mini empanada de carne y guisantes.
• Mini cocarroi de verduras.
• Coca de trampó.
• Coca de queso de cabra con cebolla 

caramelizada.
• Ensaimada de crema tostada.

• Centros de mesa con croquetas de pollo.
• Plato combinado compuesto de escalope de pollo 

con patatas fritas.
• Helado de vainilla con salsa de chocolate crispy.
• Agua y refrescos.

• Centros de mesa con croquetas de pollo y 
bocaditos de pollo empanado. 

• Hamburguesa de ternera con queso cheddar y 
patatas fritas.

• Helado de Nutella.
• Agua y refrescos.

• Selección de golosinas y chucherías.

DULCE

MALLORQUÍN

SUCREBAR

9€

22€

20€

26€

8€

RESOPÓN

MENÚ INFANTIL
01

02
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Nuestro horario habitual es de 8:00 h a 20:00h. En caso de que su evento se realice fuera 
de nuestro horario habitual, haremos un presupuesto personalizado.

Le ofrecemos en exclusividad un servicio profesional de DJ
• 2 hrs de sonido e iluminación: 495€ + IVA 
• Precio hora extra: 150€ + IVA 
• Sonido en la ceremonia: 240€ + IVA

Si el cliente desea contratar un DJ, deberá abonar la cantidad de 300€ en concepto de 
Derechos de Autor (SGAE/AGEDI).

Decoración floral : 
Centros florales básicos para las mesas del banquete: 40€ unidad.
Velas para vestir las mesas: 4€ unidad.

Ventajas Especiales
• Degustación gratuita para cuatro personas de dos menús
• Descuentos especiales de alojamiento en el Castillo Hotel Son Vida Luxury Collection
• Asesoramiento integral por parte del equipo comercial.
• Parking gratuito para los invitados.
• Papelería de minutas y meseros incluida.
• Regalo del Primer Aniversario, comida para 2 personas con bebidas incluidas y bajo 

reserva en uno de nuestros restaurantes.

* Ventajas aplicables en base a 100 adultos
* Entre 40 y 100 adultos la degustación será cortesía para 2 comensales, el resto de ven-
tajas se mantiene

Ceremonia Civil en nuestro Chipping o en Terraza de Piscina:
• Montaje de 40 sillas
• Altar y banqueta para los novios
• Detalle de decoración floral sobre el altar
• Pétalos para el camino

1200€ + IVA

Alquiler de espacio:
500€ + IVA.

Ceremonia Civil en nuestro Tee 1, hoyo 6 Golf Son Muntaner o en Terraza Capitana:
• Montaje de 40 sillas
• Altar y banqueta para los novios
• Detalle de decoración floral sobre el altar
• Pétalos para el camino

1200€ + IVA

Alquiler de espacio:
500€ + IVA

NA CAPITANA

SON QUINT

INFORMACIÓN 
GENERAL
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En el momento de formalizar la reserva el cliente abonará el 25% en concepto de depósito, 
deducible de la factura final.

El cliente deberá confirmar con al menos 15 días de antelación del número exacto de 
personas que van a asistir. En caso de que el número de comensales que asista sea inferior 
al confirmado, se facturará, como mínimo, el número que se confirmó.

Si el cliente anula la reserva durante los 30 días, perderá la fianza que dejó a modo de 
depósito. 

Si el cliente anula dentro de los 15 días anteriores al evento, se le facturará el 50% del total 
de personas por las cuales se había reservado el evento.

Si el cliente anula la reserva dentro de los 7 días anteriores al evento, se le facturará el 100% 
del total de personas por las cuales se había reservado el evento.

El evento se contrata para la fecha y hora señalada.

Servicio mínimo para 40 personas. 

Por cada hora extra de servicio contratado se cobrará 200€ adicionales a los consumos 
realizados. 

Se debe respetar la estructura y número de platos propuestos en los menús.

Información básica sobre Protección de Datos
Responsable: Son Vida Golf, S.L.U. sita en C/ Miquel Lladó, s/n - Casa Club Son Muntaner 
Golf, 07013-Palma. 

Contacto: optout.golfmallorca@arabellagolf.com. 

Finalidad: Gestionar los servicios por usted solicitados, envío de ofertas y publicidad 
relativa a servicios de golf, restauración y de nuestras ProShops, encuestas de satisfacción.

Legitimación: Ejecución de un contrato. Consentimiento. Interés legítimo. 

Destinatario: No se cederán datos a terceros, salvo obligación legal o que sea necesario 
para prestar un servicio. 

Derechos: Puede ejercer sus derechos de acceso, rectificación, supresión, limitación 
del tratamiento, portabilidad, oposición y a no ser objeto de decisiones individuales 
automatizadas, así como a retirar el consentimiento prestado, mediante las direcciones 
postal y electrónica indicadas en el apartado Responsable. 

Puede presentar reclamaciones ante la autoridad de control (www.aepd.es). Información 
adicional: Puede encontrar más información detallada sobre protección de datos en nuestra 
página web https://arabellagolfmallorca.com/politica-privacidad/

25% al reservar fecha

65% 15 días antes del evento y además confirmación definitiva de los asistentes.

10% 48 horas antes del evento o día del evento, más extras que puedan surgir del 
presupuesto inicial.

FORMAS DE PAGO

POLÍTICA 
DE RESERVAS 
Y CANCELACIÓN

POLÍTICA
DE PRIVACIDAD
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